
Buffet froid  « hiver » à 18 € 

Terrine de poisson bicolore 

 

Plateau de charcuteries : 

Jambon blanc, jambon d’Ardennes, 

 Saucisson de Paris, salami  

 

Terrine maison du moment (selon saison) 

 Confit d’oignons 

 

Pilon de poulet rôti aux épices italiennes 

Crudités : 

Carottes râpées, céleri-rave, 

 Concombre, betteraves 

Buffet froid «printemps » à 22 €   

Terrine de poisson bicolore 

Plateau de charcuteries 

Terrine maison du moment (selon saison) 

 Confit d’oignons 

Pilon de poulet rôti aux épices italiennes 

Crudités  

+ 

½ Tomate aux crevettes 

+ 

 Pèche au thon 

+ 

 Tartare de saumon 

+  

Salade de pâtes au pesto 

 

www.traiteurstephanie.be 

Buffet froid « été » à 34 € 

Terrine de poisson bicolore 

Plateau de charcuteries 

Terrine maison du moment (selon saison) 

 Confit d’oignons 

Pilon de poulet rôti aux épices italiennes 

Crudités  

½ Tomate aux crevettes 

 Pèche au thon 

 Tartare de saumon 

Salade de pates au pesto 

Roti de porc farci aux tomates confites 

 Roti de bœuf au basilic 

 Tomates mozzarella 

 Œuf au crabe,  

Melon  au jambon, 

 Salade de pommes de terre aux piments 

 



Buffet froid « 4 saisons » à 42 € 

Terrine de poisson bicolore, Plateau de charcuteries 

Terrine maison du moment (selon saison)  Confit 
d’oignons 

Pilon de poulet rôti aux épices italiennes 

Crudités  

½ Tomate aux crevettes,  Pèche au thon 

 Tartare de saumon, Salade de pates au pesto 

Roti de porc farci aux tomates confites 

 Roti de bœuf au basilic 

 Tomates mozzarella,  Œuf au crabe,  

Melon  au jambon, 

 Salade de pommes de terre aux piments 

Saumon fumé,  

Truite fumée, 

 Brochette de scampis & ananas,  

Gâteau de circonstance 

 

 

Pour l’apéritif, pensez à  
 
 
Nos tartes au maroilles   8,50€ / pièce 
 
Nos quiches traditionnelles   8,50 €/pièce 
 

 
 

Réservez dès à présent… 
 
 

0032(0)71/58.90.95 

0475/83.94.20 

 

 

 

 

 

 

 

48, chaussée Fernand Deliège 6500 Beaumont 
 


